
BON DE COMMANDE 2022 
A retourner avant le 18 février 2022     

(Livraison début Mars) 
 

Mr/Mme……………………………………………..    Domaine Lemonde 
Adresse……………………………………………….  Panachage d’appellations possible 
Mail……………………………………………………. Nombre de bouteilles à votre discrétion 
Téléphone……………………………………………   TOTAL COMMANDE .................... € 

Givry Rouge* 1er cru – 2019 

 

Givry Blanc 1er cru – 2019 
*dans la limite des stocks disponibles 

 

 
 

Mercurey Rouge – 2018/2019 

 

Bourgogne Pinot Noir – 2019/2020 

 

Bourgogne Aligoté – 2020 

 
 

Par bouteille, +1€ par rapport au prix public d’une commande livrée inférieure à 30 bouteilles, reversé à l’Association. 

Chèque à libeller à l’ordre de l’APJAR (Association des Parents des Jeunes de l’Aumônerie de Rueil) 
à adresser à : Valérie Becquart - 39, Chemin de Paradis - 92500 Rueil Malmaison, avant le 18 février 2022 

10,00 € QTE ......................... PRIX UNIT. TTC 

TOTAL TTC ................... € 

Vin blanc, il présente des notes d’agrumes tels que le pamplemousse ou le 
citron. A servir en apéritif avec une crème de fruit. Conservation : 5 ans 

10,00 € QTE ......................... PRIX UNIT. TTC 

TOTAL TTC ................... € 

Cépage Pinot noir, vin flatteur, souple, aux arômes de fruits. A servir avec 
des viandes grillées. Conservation : 7 ans. Un bon vin de week-end. 

15,00 € QTE ......................... PRIX UNIT. TTC 

TOTAL TTC .................... € 

Vin de garde raffiné et (re)connu dans le monde entier, les notes de 
griotte confite ou la framboise en confiture sont très souvent rencontrées 
dans ce vin rouge. A servir avec une viande en sauce, gibier, ou du 
fromage. Conservation : 7 à 10 ans. Un vin de bon repas. 

15,50 € QTE ......................... PRIX UNIT. TTC 

TOTAL TTC ................... € 

Cépage Chardonnay, arômes fruités et floraux. A servir avec du poisson ou 
viandes blanches. Conservation : 6 ans environ. 

15,50 € QTE ......................... PRIX UNIT. TTC 

TOTAL TTC ................... € 

Vin préféré du Roi Henry IV, on reconnait le Givry issu du cépage Pinot noir 
par ses notes de fruits rouges et noirs (cassis, cerise, framboise …) très 
marquées. A servir avec des viandes rôties. Conservation : 7 ans environ. 


